
LA PICCOLA CARTA PER
LE GRANDI OCCASIONI

H O T E L  B E L L E V U E  S A N  B E R N A R D I N O

Z U P P E
Zuppa d'orzo grigionese (CHF 12.-)

Crema di carote e zenzero (CHF 12.-) 

A N T I P A S T I
Affettato misto della Mesolcina con prosciutto crudo e

carnesecca  (CHF 24.-)

Carnesecca della Mesolcina (CHF 26.-)

Prosciutto crudo della Mesolcina (CHF 25.-)

Tartare di manzo con panini e burro
 70 gr. (CHF 26.-) oppure 130 gr. (CHF 35.-)

Insalata mista (CHF 10.-) o verde (CHF 9.-)

Insalata di foglie con pere marinate, gorgonzola e pinoli
(CHF 21.-)

Salmone affumicato di Lostallo SWISS LACHS
 (CHF 25.-) 



P A S T E
Gnocchi di patate ai mirtilli (CHF 22.-)

Capuns alla moda dello Chef (CHF 22.-)

Spaghetti alla bolognese (CHF 20.-)

Pizzoccheri alla valtellinese (CHF 22.-)

P I A T T I  P R I N C I P A L I
Cordon bleu di maiale (CHF 29.-)

Cordon bleu di vitello (CHF 37.-)

Sminuzzato di vitello alla zurighese (CHF 36.-)

Bratwurst di vitello alle cipolle (CHF 18.-)

Tagliata di manzo al timo (CHF 43.-)

Costolette d'agnello con burro alle erbe (CHF 36.-)

Trancio di salmone SWISS LACHS con burro all'aneto
(CHF 31.-)

C O N T O R N I  C O M P R E S I  A  S C E L T A
Patate fritte, patate saltate, riso, pasta, verdure, insalata

mista o verde

P E R  I  P I Ù  P I C C O L I
Mikey: impanata di tacchino con patate fritte (CHF 14.-)

Chicken Nuggets con pasta (CHF 13.-)

Pasta al pomodoro o al ragù (CHF 13.-)


